
Foie gras de canard poêlé aux fruits exotiquesFoie gras de canard poêlé aux fruits exotiques

Noix de St Jacques à la crème de cerfeuil, Noix de St Jacques à la crème de cerfeuil, 

Mardi 14 Février 2012Mardi 14 Février 2012

Aux «Aux « Jardins de la ClocheJardins de la Cloche »»
95 95 €€ par personne par personne 

(dîner au Champagne Laurent Perrier Brut(dîner au Champagne Laurent Perrier Brut ))

Aux «Aux « Caves de la ClocheCaves de la Cloche »»
65 65 €€ par personne (hors boissons)par personne (hors boissons)

ouou

Réservation souhaitée au 03 80 44 11 83/82Réservation souhaitée au 03 80 44 11 83/82

Noix de St Jacques à la crème de cerfeuil, Noix de St Jacques à la crème de cerfeuil, 

mini pakmini pak--choi au jus de poule, brisures de noisettes choi au jus de poule, brisures de noisettes 

et châtaignes aux fines herbeset châtaignes aux fines herbes

Caille farcie aux champignons, crème de morilles, Caille farcie aux champignons, crème de morilles, 

côte de sucrine juste saisie, bouchoncôte de sucrine juste saisie, bouchon

de pomme de terre fondant et petite saladede pomme de terre fondant et petite salade

FromageFromage

Croquant chocolat blanc, cœur onctueuxCroquant chocolat blanc, cœur onctueux

à la vanille de Bourbon et frisson de grenadeà la vanille de Bourbon et frisson de grenade


