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Les EntrLes EntrLes EntrLes Entrééééeseseses

En Tempura, En Tempura, En Tempura, En Tempura, éééécrascrascrascraséééé de Chde Chde Chde Chèèèèvre Frais aux vre Frais aux vre Frais aux vre Frais aux 
fines Herbes, Tomates Confites et fines Herbes, Tomates Confites et fines Herbes, Tomates Confites et fines Herbes, Tomates Confites et 
MMMMéééélililili----MMMMéééélolololo de Lde Lde Lde Léééégumes aux gumes aux gumes aux gumes aux CinqsCinqsCinqsCinqs Epices Epices Epices Epices 

21 €LLLL’’’’Aubergine Aubergine Aubergine Aubergine 

En PEn PEn PEn Péééétales de tales de tales de tales de DaDaDaDaïïïïkonkonkonkon, Cr, Cr, Cr, Crèèèème froide me froide me froide me froide 
au Vin jaune au Vin jaune au Vin jaune au Vin jaune 

29 €Chair de CrabeChair de CrabeChair de CrabeChair de Crabe

Homard en Ravioles, Asperges vertes et Homard en Ravioles, Asperges vertes et Homard en Ravioles, Asperges vertes et Homard en Ravioles, Asperges vertes et 
Emulsion aux MorillesEmulsion aux MorillesEmulsion aux MorillesEmulsion aux Morilles

34 €Le Homard Le Homard Le Homard Le Homard 

10 €En Terrine, Chutney de Griottes et En Terrine, Chutney de Griottes et En Terrine, Chutney de Griottes et En Terrine, Chutney de Griottes et 
Croustillant de  Pain aux fruitsCroustillant de  Pain aux fruitsCroustillant de  Pain aux fruitsCroustillant de  Pain aux fruits
DDDDéééélicieuse rencontre entre Foie Gras licieuse rencontre entre Foie Gras licieuse rencontre entre Foie Gras licieuse rencontre entre Foie Gras 
et Vin doux naturelet Vin doux naturelet Vin doux naturelet Vin doux naturel

���� Mâcon cuvMâcon cuvMâcon cuvMâcon cuvéééée St Martin 2007 e St Martin 2007 e St Martin 2007 e St Martin 2007 «««« Cave dCave dCave dCave d’’’’AzAzAzAzéééé »»»» (8cl)(8cl)(8cl)(8cl)

24 €Le Foie Gras de Canard MaisonLe Foie Gras de Canard MaisonLe Foie Gras de Canard MaisonLe Foie Gras de Canard Maison



Les PoissonsLes PoissonsLes PoissonsLes Poissons

Au Beurre d’Algues, Jus D’Oursin
et minis Légumes

33 €Le Saint PierreLe Saint PierreLe Saint PierreLe Saint Pierre

Braisée aux Langues de Coques, 
Boulangère de Pommes Charlotte 
au Thym Citron

31 €La Sole La Sole La Sole La Sole 

Filets cuits à la Plancha, Piquilos et 
Cebettes, Melon à L’Anis de Flavigny

29 €Le RougetLe RougetLe RougetLe Rouget

Les Viandes Les Viandes Les Viandes Les Viandes 

– origine France -

« Selle Carrée » d’Agneau, Rectangle de 
Boulgour aux fines Herbes, Jus réduit au 
Romarin

31 €LLLL’’’’AgneauAgneauAgneauAgneau

Filet de Bœuf Charolais en lie 
de Vin Rouge,
Duxelles de Champignons en robe de 
Pommes de Terre

34 €Le BLe BLe BLe Bœœœœuf Charolais uf Charolais uf Charolais uf Charolais (180 g)(180 g)(180 g)(180 g)



Panés aux Fruits du Mendiant, Risotto Carnaroli aux 
Fèves et Pignons de Pain

33 €Les Ris de Veau Les Ris de Veau Les Ris de Veau Les Ris de Veau 

Les Saveurs de BourgogneLes Saveurs de BourgogneLes Saveurs de BourgogneLes Saveurs de Bourgogne

Fabrication artisanale, Médaillé d’Or

17 €Le PersillLe PersillLe PersillLe Persilléééé dddd’’’’OrOrOrOr

Pochés dans un Vin rouge, posés sur un 
Croûton de Pain frotté à l’ail

18 €Les Les Les Les ŒŒŒŒufs en Meuretteufs en Meuretteufs en Meuretteufs en Meurette

En coquille, avec un Beurre de Persil, Ail, 
Echalote

21 €Les Douze Escargots de BourgogneLes Douze Escargots de BourgogneLes Douze Escargots de BourgogneLes Douze Escargots de Bourgogne

Les PâturagesLes PâturagesLes PâturagesLes Pâturages

11 €Le restaurant les « Jardins de la Cloche »
vous propose son plateau de fromages 
frais et affinés du moment ou à votre 
convenance une faisselle de fromage blanc



Les DessertsLes DessertsLes DessertsLes Desserts
A commander en début de repas 

Soleil, Fruits et Dentelles accompagnent votre dessert
� Muscat de Rivesaltes 2008 D. Mas Cremat (8cl)

Café au choix dans notre carte accompagné de trois 
douceurs

9.50 
€

Le CafLe CafLe CafLe Caféééé gourmandgourmandgourmandgourmand

Au Chocolat Guayaquil, Crémeux Cacahuète et son 
Coulis de Tonka 

13 €Le Le Le Le FingerFingerFingerFinger

Au Fromage Blanc, Pain de Gênes à la Pistache et sa 
Trilogie de Griottes

13 €LLLL’’’’entremet entremet entremet entremet 

De saison, Barquette de Fruits Frais

13 €La Soupe de FruitsLa Soupe de FruitsLa Soupe de FruitsLa Soupe de Fruits

Revisité aux Figues, Coulis de Praline rose, Granité de 
Vin rouge aux Epices

13 €Le ClafoutisLe ClafoutisLe ClafoutisLe Clafoutis

18 €


