Les Jardins de la Cloche
par Aurelien MAUNY

Les Entrées

Le Foie Gras de Canard Maison 24 €

En Terrine, Chutney de Griottes et 10 €
Croustillant de Pain aux fruits
Délicieuse rencontre entre Foie Gras
et Vin doux naturel
¥ Macon cuvée St Martin 2007 « Cave d'Azé » (8cl)

Le Homard 34 €

Homard en Ravioles, Asperges vertes et
Emulsion aux Morilles

29 €
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Les Poissons

Le Rouget 29 €

Filets cuits a la Plancha, Pigquilos et
Cebettes, Melon a L'Anis de Flavigny

La Sole 31 €

Braisee aux Langues de Coques,
Boulangere de Pommes Charlotte
au Thym Citron

Le Saint Pierre 33 €

AU Beurre d'Algues, Jus D'OuUrsin
et minis Légumes

Les Viandes
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Les Ris de Veau 33 €

Panés aux Fruits du Mendiant, Risotto Carnaroli aux
Feves et Pignons de Pain

Les Saveurs de Bourgogne
Les Douze Escargots de Bourgogne 21 €

En coquille, avec un Beurre de Persil, Ail,
Echalote

Les CEufs en Meurette 18 €

Pochés dans un Vin rouge, poses sur un
CroUton de Pain frotte a l'ail
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Les Desserts

A commander en déebut de repas

Soleil, Fruits et Dentelles accompagnent votre dessert 18 €
w Muscat de Rivesaltes 2008 D. Mas Cremat (8cl)

Le Clafoutis 13 €

Revisité aux Figues, Coulis de Praline rose, Granite de
Vin rouge aux Epices

La Soupe de Fruits 13 €

De saison, Barguette de Fruits Frais
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